OMO

CORDEILLAN-BAGES

| = RENDEZ-VOUS

Vos bartenders, Bryan Lestrehan et Adam Espinar, sont heureux de vous accueillir
dans cet écrin dédié a la dégustation et a la création

Dans le prolongement de I'expérience gastronomique proposée au restaurant Le
Cordeillan, laissez-vous guider a la découverte des spiritueux, des grands
classiques de la mixologie et des créations signatures imaginées avec passion.
Prenez le temps d’explorer notre sélection de cocktails emblématiques ou laissez-
nous imaginer, selon vos envies du moment, une création sur mesure qui vous
ressemble.

Pour une parenthese de fraicheur sans alcool, découvrez également notre
sélection de mocktails, élaborés avec la méme exigence de goUt, d’équilibre et de
créativité.

Pour les amateurs de découvertes plus exclusives, nos bartenders se feront un
plaisir de concevoir des créations originales et personnalisées. N’hésitez pas a
solliciter leur expertise pour faire de chaque cocktail une expérience unique.

Your bartenders, Bryan Lestrehan and Adam Espinar, are delighted to welcome
you to this intimate space dedicated to tasting, creativity and discovery.

Extending the culinary experience offered by our restaurant, we invite you to
explore the world of fine spirits, timeless cocktail classics and sighature creations
crafted with passion.

Take a moment to savour our signature cocktails, revisit the great classics of
mixology, or allow us to create a bespoke cocktail inspired by your preferences
and the occasion.

For a refreshing alcohol-free interlude, we also invite you to discover our collection
of mocktails, prepared with the same dedication to balance, elegance and flavour.
For guests seeking a more exclusive experience, our bartenders will be delighted
to craft a personalised creation. Feel free to share your wishes for a unique tasting
experience.

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



COCKTALS SGNATURES /
SIGNATUHE COCKTALS

En terrain connu - « familiar ground » 25€
Un voyage entre tourbe et terre ou la puissance rencontre I'élégance.

Le caractére fumé du Lagavulin s’entrelace aux notes végétales du shiso et a la

fralcheur du verjus. Le jus de tomate clarifié apporte profondeur et texture, tandis

qu’une touche d’Angostura prolonge la dégustation avec subtilité.

Lagavulin, feuilles de shiso, hydrolat de feuilles de vigne, jus de tomate clarifié,

verjus, Bitter Angostura

A journey where power meets refinement.

The smoky intensity of Lagavulin intertwines with the herbal freshness of shiso and
the bright acidity of verjuice. Clarified tomato juice lends depth and texture, while a
touch of Angostura bitters brings a long and elegant finish.

Lagavulin, shiso leaves, grape leaves tea, clarified tomato juice, unmatured grape
juice/verjuice, Angostura bitter

Ferré 25€
Une création née de la rencontre entre le savoir-faire de nos chefs et I'imagination

de nos bartenders. La Chartreuse révéle ici toute sa complexité aromatique,

sublimée par la douceur du miel et I'éclat du yuzu. Les notes de chocolat et

d’orange apportent une profondeur gourmande et une finale délicatement épicée.

Chartreuse MOF, Noilly prat, Infusion de yuzu et miel, chocolat, orange

A creation born from the collaboration/encounter between our chefs and
bartenders. Chartreuse unfolds its remarkable aromatic complexity, enhanced by
the softness of honey and the vibrant freshness of yuzu. Notes of chocolate and
orange add a layer of indulgence, leading to a refined and lingering finish.
Chartreuse MOF, Noifly prat, honey-yuzu infusion, chocolate, orange

Medulicus 35€
Une invitation a suivre le fil de I'eau, de I'estuaire a 'océan.

Cette réinterprétation du Martini célébre I'univers marin. Les notes iodées du

caviar et de I'algue nori rencontrent la fraicheur aromatique du basilic, tandis que

le Martini Biano apporte équilibre et longueur. Une création délicate et singuliére,

comme une brise venue de I'Atlantique.

Vodka caviar, Martini Bianco, basilic, algue Nori, pesto de basilic

An invitation to follow the water’s course, where the estuary meets the ocean.

This reinterpretation of the Martini celebrates the elegance of the sea. The delicate salinity of caviar
and nori seaweed meets the aromatic freshness of basil, while Martini Bianco brings balance and
length. A refined and distinctive creation, reminiscent of an Atlantic breeze.

Caviar Vodka, Martini Bianco, basil, nori seaweed, basil pesto

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



Voyage Voyage

De Singapour a Cordeillan-Bages, il n'y a qu’'un verre. De 'ananas, a la noisette, du
pandan au raisin, ce cocktail légerement fumé est un billet a la découverte des
saveurs qui nous lient.

Pisco, noisette, Mezcal, Pandan, oeuf, ananas, verjus

From Singapour to Cordeillan-Bages, this is the drink. Pineapple to hazelnut,
pandan to grapes, this smoky cocktall is your ticket to taste all our matching
flavours.

Pisco, hazelnut, Mezcal, Pandan, egg, pineapple, unmatured grape juice/verjuice

Caramel Champagne

Le caractére chaleureux du Cognac rencontre les notes veloutées d'abricot
et de caramel, tandis que le Champagne apporte éclat et légereté. Le verjus
vient souligner I'ensemble d’une fraicheur délicate, pour une dégustation a la
fois gourmande et élégante.

Cognac, abricot, Bitter peychaud’s, verjus, Champagne, ceuf, caramel

The warmth of Cognac meets the velvety notes of apricot and caramel, while
Champagne brings brightness and finesse. Verjuice adds a delicate
freshness, creating a cocktail that is both comforting and refined.

Cognac, apricot, Peychaud’s bitter, Unmatured grape juice, Champagne,
egg, caramel

Herbes du jardin

Faites le tour du chateau puis, en revenant, laisser vous surprendre par ce cocktail
travaillé avec les produits du jardin. Menthe, verveine et vignes vous apportent un
rafraichissement grandeur nature.

Grappa, Noailly Prat, tonic, verjus, eau pétillante « maison » a la menthe et a la
verveine

Explore our estate while enjoying this cocktail made with ingredients from our
garden. Mint, verbena and grape leaves offer freshness to enjoy to your hearts
content.

Grappa, Noilly Prat, Tonic water, unmatured grape juice/verjuice, mint and verbena
homemade sparkiing water

20€

25€

20€

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



NVOCKTALS

Virgin herbes du jardin

Faites le tour du chateau puis, en revenant, laissez-vous surprendre par ce mocktail
travaillé avec les produits du jardin. Menthe, verveine et vignes vous apportent un
rafraichissement grandeur nature, et sans alcool.

Tonic, verjus, basilic, eau pétillante maison, menthe et verveine

Explore our chateau while enfoying this cocktail made with ingredients from our
garden. Mint, verbena and grape leaves offer alcohol free freshness that will delight
your palate.

Tonic water, unmatured grape fuice, basil shrub, mint, and verbena homemade
sparkling water

Passion d’antan

Alliance entre nos vergers et les tropiques, ce mocktail associe le terroir de
nos aieuls a la passion de la découverte.

Passion, gingembre, verjus, fraise, framboise, sirop de vanille

An alliance between our orchards and the tropics. This mocktail combines
the terroir of our ancestors with a passion for discovery.

Passion fruit, ginger, unmatured grape uice, strawberry, raspberry, vanilla
sirup

Crépuscule d’orient
L’ambiance chaleureuse des salons de thés orientaux. Du début a la fin de votre
soirée, ce mocktail vous fera vibrer au rythme des mille et une nuits.

Miel, yuzu, thé noir, abricot, orange

The warm atmosphere of oriental tea rooms. From the beginning to the end of your
evening, this mocktail will transport you to the rhythm of the Arabian Nights tales.

Honey, yuzu, black tea, apricot, orange

Thé glacé maison
Thés vert et blanc, servi frais avec herbes du jardin et tranches de fruit frais.

White and green tea served chilled with garden herbs and fresh fruits slices.
Café glacé
100% arabica, passé au shaker, lait au choix : entier, avoine, soja, amande, sirop

au choix : caramel, orgeat, agave, sucre, chocolat.

100% arabica, shaken, milk choice : whole, oat, soya, almond, sirup choice : toffee,
orgeat, agave, sugar, chocolate.

16€

16€

16€

12€

12€

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



SELECTION DE VINS AU VERRE

LES CHAMPAGNES 12cl
Champagne  Charles Heidsieck Brut Réserve 22 €
Champagne Taitinger rosé 24 €
LE VIN DOUX

Sauternes  Chéateau Haut-Bergeron 2015 18€
LE VIN ROSE

IGP Pays dOc  Domaine de L'Ostal 2024 g€
LES VINS BLANCS

Bordeaux Chéteau Turcaud «Cuvée Majeure» 2023 10€
Bordeaux Chéteau Doyac «Le Pélican» 2023 11 €
Bordeaux Chateau Lynch-Bages «Blanc de Lynch Bages» 2023 26 €
Bordeaux Chéteau Vieux Robin 2022 17 €
Chablis Laurent Tribut «Village» 2021 16 €
Sancerre  Pascal Cotat «La Grande Cote» 2016 18 €
LES VINS ROUGES

Pauilac  Chateau Cordeillan-Bages 2014 00 €
Pauilac ~ Chateau Haut-Batailley 2013 33 €
Pauilac  Echo de Lynch-Bages 2013 22 €
Pauilac  Chateau Lynch-Bages 2014 48 €
Saint Emillon Grand Cru  Chéateau Vieux Taillefer 2011 22 €
Margaux Chéateau Ferriere 2014 27 €
Saint-Estephe  Chéateau Le Crock 2009 18 €
Saint-Julien  Chéateau Branaire-Ducru 2014 32 €

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



APERHITIFS
DE MARQUE

Campari, Martini Rouge, Martini Blanc, Martini Dry
Suze

Lillet Blanc, Lillet Rouge

PORTO
Porto Blanc «Lagrima» Adriano Ramos Pinto
Porto 2012 «Late Bottle Vintage» Quinta Da Gaivosa

JEREZ
Amontillado «Los Arcos» Domaine Lustau

Tintilla de Rota Domaine Lustau

BIERES

Nauéra

Blonde, Blanche

SPRITUEUX

Vodka

Belvedere

Caviar Petrossian
Grey Goose

Gin

Tanqueray « N° Ten »

SOIF Distillé pres de Bordeaux, ce gin est rond, puissant et vous surprendra
par ses arébmes d’épices, par la frafcheur de 'estragon et aussi la douceur d

u miel de bruyere.

Christian Drouin

Whisky

Johnnie Walker Black Label
Glenkinchie 12 ans

Ardbeg 10 ans

Lagavulin 16 ans

Nikka « From the barrel »
Eagle rare 10ans

Bulleit

Verre 6 cl
8 €
8 €
8 €

Verre 8 cl
7€
12 €

7€
15 €

8€

Verre 4 cl
12€
28 €
14 €

12 €

12 €

12€
18 €
16 €
20 €
14 €
16 €
14 €

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



Armagnac et Bas-Armagnac
Darroze Les Grands Assemblages 12 ans
Jean de Montrejeau 1985

Jean de Montrejeau 2009

Cognac

Hennessy Paradis

Chéateau de Beaulon X.0 1971
Jean Fillioux Coq

Jean Fillioux Napoléon

Eaux-de-Vie de fruits
Alisier Metté

Fleur d’Acacia Metté
Framboise Etter

Poire William’s Etter
Kirsh Etter

Myrtille Metté

Chartreuse
Chartreuse Verte
Chartreuse Jaune

Chartreuse Meilleur Ouvrier de France

Rhums
Ron Eminente
Longueteau blanc « Parcellaire N°4 »

Longueteau ambré « Prélude Batch N°4 »

Mezcal

Reposado Reserva 1800
Patron Silver

Mezcal

Verre 4 cl
15€
38 €
26 €

80 €
40 €
15 €
18 €

14€
14 €
15€
15€
16 €
14€

12 €
12€
15 €

23 €
12 €
16 €

20€
20 €
10€

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



LIQUEURS

Bailey’s Irish Cream

Cointreau

Grand Marnier « Cordon Rouge »
Limoncello Villa Massa

Amaretto Disaronno

SOFT

Eaux minérales plates ou pétillantes (Evian, Badoit)

Eaux plates ou gazeuses CRYO

L’eau CRYO est une eau de dégustation micro filtrée, pure, neutre,
tres peu salée et élaborée dans une démarche éco-responsable.
Soda

Coca Cola, Coca Cola zéro, Perrier, Limonade, tonic

Jus de fruits
Pomme, abricot, fraise/framboise, abricot, tomate de la maison Meneau

Infusion Hibiscus Biodysée

Boissons chaudes

Thés, infusions, cafés, capuccino, chocolat chaud

10€
10€
10€
10€
10€

7€

6€

6€

8€
8€

6€

Prix nets, toutes taxes et service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Net prices, taxes and service included. The abuse of alcohol is dangerous for your health. Please, drink responsibly.



