COMO
SHAMBHALA

APPETISERS

Zuppa di carote con pomodoro arrosto, crostino di pane integrale e basilico v LF GF

Carrot soup with roasted tomato, whole wheat bread crouton
30

Insalata Primavera con verdure primaverili, finocchio affettato, foglie miste, nocciole, vinaigrette alle
erbe aromatiche Vv LF GF

Spring vegetable salad, shaved fennel, mixed leaves, hazelnuts, fine herb vinaigrette
20

Insalata Caterina Foglie di stagione, capperi, olive, uvetta, pecorino, vinaigrette di acciughe e uovo
sodo LF GF SF
Caterina salad seasonal leaves, capers, olives, raisins, pecorino, anchovy vinaigrette and boiled egg
25
La Nostra Insalata di zucchine crude e grigliate con barbabietola, avocado, ceci, condimento agli
agrumi e sesame LF GF V
Our salad raw and grilled zucchini salad with beetroot, avocado, chickpeas, citrus sesame dressing
25
Aggiunte Tonno pinna gialla in olio d'oliva, gamberi alla griglia o pollo nutrito a mais

Additions Yellowfin tuna in olive oil, grilled prawns or corn-fed chicken
10

MAIN PLATES

Risotto agli asparagi selvatici e pecorino Toscano GLSDV
Risotto with wild asparagus and Tuscan pecorino cheese
30
Pollo alla Diavola con Peperonata G LS D

Tuscan style chicken, chilli pepper, garden herbs, peppers
40

GF Gluten-free LF Lactose-free V Vegan VG Vegetarian CS COMO Shambhala Kitchen G Contains gluten
N Contains nuts P Contains pork D Contains dairy DF Dairy-free SF Contains seafood LS Locally-sourced SS Sustainably sourced
Prices in EURO.



COMO
SHAMBHALA

Branzino con verdure al vapore e salsa al basilico GF SFSSLSD Vv
Sea bass with steamed vegetables and basil sauce
50
Burger di quinoa e zucchine, salsa allo yogurt e carpaccio di zucchini GFLSD Vv

Quinoa and courgette burger, yoghurt sauce and courgette carpaccio
40

SWEET TREATS

Tiramisu vegano Vv G
Vegan tiramisu
15
Torta della nonna con gelato alla vaniglia GLSD N

Torta della nonna with vanilla ice cream
15

Insalatina di frutta e verdure con sorbetto alle fragole v GF LS LF DF

Fruit and vegetable salad with strawberry sorbet
15

Il ristorante Pavilion collabora con piccoli produttori e aziende locali con I'impegno di valorizzare gli ingredienti del territorio e promuovere la sostenibilita a km O nella propria cucina. / Pavilion restaurant

collaborates with small producers and local companies with the commitment to enhance local ingredients and promote zero-mile sustainability in its cuisine.

La certificazione MSC informa gli ospiti che il pesce presente nel nostro menl proviene da pesca sostenibile in Toscana e in Italia e rispetta la salute delle popolazioni ittiche e degli ecosistemi marini. / The

MSC certification indicates to guests that the fish we have on our menu comes from sustainable fishing in Tuscany and Italy and respects the health of fish populations and marine ecosystems.
Le nostre verdure provengono dal nostro orto biologico. / Our vegetables come from our organic garden.

Tutti i prezzi indicati sono IVA inclusa / All prices are inclusive of VAT.

GF Gluten-free LF Lactose-free V Vegan VG Vegetarian CS COMO Shambhala Kitchen G Contains gluten
N Contains nuts P Contains pork D Contains dairy DF Dairy-free SF Contains seafood LS Locally-sourced SS Sustainably sourced
Prices in EURO.
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